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La determinacion del origen de la especie de la carne es una parte integral de la regulacién de los
alimentos con respecto a la regulacion economica. Ademas de que las practicas fraudulentas causen
posibles pérdidas econdmicas, la correcta identificacion de las especies es importante para los
consumidores por otras razones. La venta de carne de caballo constituye una adulteracion, debido
a gque no es una practica regulada en el pais, por lo tanto el objetivo de este trabajo fue la deteccion
de carne de caballo en productos carnicos frescos y procesados. La deteccion de esta adulteracion
se llevd a cabo mediante la técnica de PCR, técnica que esta basada en el analisis de ADN y que
permite la replicacién in vitro de millones de copias de material genético de interés de manera
especifica. Se trabajaron un total de 15 muestras, de las cuales 4 eran de productos procesados y
11 eran de productos en fresco, de estas muestras se extrajo el ADN haciendo uso del protocolo
de Sambrok, el material genético obtenido fue cuantificado mediante un nanoespectofotometro
para corroborar cantidad y calidad del ADN obtenido, los primers utilizados fueron; primer frontal:
5-GACCTC CCAGCT CCATCAAAC ATCTCATCT TGATGA AA-3’, primer reverso: 5’-
CTCAGATTCACT CGAGGG TAG TA-3’, las condiciones para la amplificacion fueron: 1ciclo
a 94°C, 35 ciclos a 94°C por 30s, 60 °C por 30s, 72°C por 30s y 1 ciclo a 72°C por 7 min Los
resultados obtenidos de la amplificacion fueron evaluados en geles de agarosa tefiidos con bromuro
de etidio. Del total de las muestras analizadas se detect6 la presencia de caballo solo en tres
muestras, las cuales eran productos en fresco. Los resultados obtenidos demuestran que la
adulteracién de productos carnicos con carne de caballo es una practica que se realiza de forma
ilegal en algunos expendios de la ciudad de México. La técnica aqui propuesta puede
implementarse como herramienta de control en este tipo de productos para garantizar autenticidad
del producto y seguridad del consumidor.
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